
Unser Küchen-Team stellt sich vor:

Uwe Probst
Teamleader/ Management/ Einkauf/ Controlling
Jahrgang 1974
Ausbildung zum Koch 1990-1993
im Restaurant Grundbachstuben in Fischen/ Allgäu
mit Abschluss
“Gutes Essen wirkt sich positiv auf unsere Lebensqualität aus.”

Christian Grabner
Küchenchef/ Koordination/ operatives Geschäft
Jahrgang 1991
Ausbildung zum Koch 2008-2011
im Restaurant Mirabeau in Limbach-Oberfrohna
mit Abschluss
“Unser Job bedeutet Verantwortung und Nachhaltigkeit.”

Judith Friese
Stellv. Küchenchefin, Allergen-Management
Jahrgang 1993
Ausbildung zur Köchin 2010-2013
im Restaurant La Bouchèe in Chemnitz
mit Abschluss
“Fresh 4 Kids- besser, frecher, FRESHER.”

Marcel Ittner
Koch
Jahrgang 1982
Ausbildung zum Koch 1999-2002
im Amber Hotel in Chemnitz
mit Abschluss
“Essen ist nicht nur reine Nahrungsaufnahme, es soll Freude bereiten.”


